2025

Cuvée Blanc
Leithaberg DAC

Qualitdtswein, Burgenland
Biologische Bewirtschaftung

Im Weingarten

Diese Cuvée besteht aus den
Sorten Griiner Veltliner,
Chardonnay und Pinot Blanc.
Auf den sanften Hangen des
Leithagebirges wachsen diese
Reben auf lehmigen Kalkbdden
mit Sandeinlagerungen. Die
Parzellen fir diesen Wein liegen
auf einer Seehdhe von
180-220m. Keine Bewdsserung —
Bio-Kompost — Bodenbegriinung
zwischen den Zeilen - sanfter
Rebschnitt

Im Keller

Nach der Ernte werden die
Trauben der Sorten separat
verarbeitet. Etwa 1/3 der
Menge wird in grofien
Betoneiern mit 3800l
Fassungsvermdgen vergoren.
Durch die ausgeprdagte Form der
sogenannten Super Eggs
zirkuliert die Hefe wahrend der
Garung stark im Behalter und
sorgt fur ein reduktives
Geschmacksbild. Der Rest des
Saftes wird klassisch im
Stahltank vergoren.

17 58
ESTERHAZY

BURGENLAND

CUVEE BLANC
2025

Profile und Charakter

Der Wein zeigt Aromen von
grinem Apfel, gelber Birne,
weiBBem Pfirsich mit etwas
weiBBem Pfeffer. Durch die
Vergdrung und Lagerung im
Betonei wird die frische und
mineralische Typizitat des
Leithaberges gestiitzt.

Rebsorte
Sortenverschnitt Weif3

Geschmack
trocken

Alkoholgehalt
12 %

Restzucker

1 g/l

Saure
69/l

Trinktemperatur

8-10°C

Optimales Trinkjahr
2026 - 2029
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